
 

REGULAMIN KONKURSU DLA WSZYSTKICH 

NA PRZYRZĄDZENIE NAJLEPSZEJ POTRAWY Z PSTRĄGA  

PODCZAS XIII „DNIA PSTRĄGA”  

W BIAŁYM DUNAJCU 13. 07. 2014r. 
 

1. Sprawy organizacyjne 

1.1. Organizatorami Dnia Pstrąga są: Urząd Gminy Biały Dunajec, Gminny Ośrodek Kul-

tury w Białym Dunajcu, Polski Związek Wędkarski Koło w Zakopanem, Klub Potok Bia-

ły Dunajec, Stowarzyszenie Promocji Przedsiębiorczości, Kultury, Sportu i Turystyki na 

Rzecz Rozwoju Gminy Biały Dunajec „Kalina”, Ochotnicze Straże Pożarne, Tatrzańska 

Agencja Rozwoju, Promocji i Kultury, Sylwester Lis – Szef Kuchni Kompleksu Bukovina  

1.2. Dzień Pstrąga odbędzie się w Białym Dunajcu – obok boiska sportowego przy ul. 

Kościuszki w dniu 13 lipca 2014r (niedziela). 

 

2. Warunki uczestnictwa  

2.1. W konkursie mogą brać udział Wszyscy chętni Amatorzy i Zawodowcy, którzy ko-

chają gotować. 

2.2. W konkursie nie obowiązuje limit wiekowy.  

 

3. Zasady organizacyjne 

3.1. Każdy biorący udział w konkursie pokrywa koszty dojazdu oraz koszty produktów 

potrzebnych do wykonania dań konkursowych.  

 

4. Reguły przeprowadzenia konkursu 

4.1. Tematem konkursu jest pstrąg; dodatkowe produkty i sposób wykonania – dowolne. 

4.2. Początek konkursu o godz. 16.30; na tą godzinę prosimy o dostarczenie dania. 

4.3. Danie powinno zostać w całości przygotowane w własnym miejscu pracy lub 

własnym lokalu prywatnym. 

4.4. Każdy uczestnik musi wykonać 1 potrawę wraz z opisem co zawiera i jak się nazywa. 

4.5. Jakość dań ocenia jury. Ocenie podlegają: wygląd, sposób podania, dekoracja. Skala 

ocen: 0-5 pkt. 

4.6. Dania będą wyeksponowane na specjalnym stole, tak aby publiczność mogła osobi-

ście docenić kunszt i pracę poszczególnych dań. 

 

5. Nagrody 

5.1. Za miejsca I-III zostaną przyznane pamiątkowe dyplomy i nagrody rzeczowe. 

 

6. Zgłoszenia. 

6.1 Zgłoszenia przyjmowane są w Gminnym Ośrodku Kultury w Białym Dunajcu, ul. Ja-

na Pawła II 363, tel. 182001690; 605128391, fax. 182073330, mail: 

gok@bialydunajec.com.pl do 11 lipca 2014 r. 
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